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391666 (E9HHEDBAMCA) e-XP Free-zone

Induktionshall, elektrisk, 8
spolar (2kW vardera)

Kort specifikation

Pos.

Free-Zone Induktionshdllen &r konstruerad fér prestanda, flexibilitet,
effektivitet samt enkel anvandning och underhdll. Den har tvéd oberoende
kokzoner, vardera utrustad med ett multispolssystem, vilket mojliggor
anvandning av flera kastruller och pannor i olika storlekar (minst @ 7 cm),
vilket gér den idealisk fér & la carte-matlagning. Induktionstekniken
sakerstaller ladg varmeavgivning till kéket och enkel rengéring, vilket
garanterar maximal hygien. Ytan varms inte direkt, vilket férhindrar att mat
branns fast pd plattan. Tillverkad med en enstycks 2 mm pressad arbetsyta
i rostfritt stdl, AISI 304 paneler med Scotch Brite-finish och [IPX5
vattenresistens, vilket sdkerstdller hdllbarhet och skydd. Djupet p& 930 mm
ger ett utokat arbetsomrade, medan vinkelrdta sidokanter majliggér somlos
anpassning till intilliggande utrustning. Enheten inkluderar en sluten teknisk
bas som rymmer generatorer, ventilationssystem och filter, alla dtkomliga
frén fronten for forenklade underhdlls- och servicearbeten. Varje kokzon har
en dedikerad anvandargranssnitt med display och kontrollknapp, som styr
alla fyra spolar i zonen. Driftsalternativ inkluderar 30 effektnivéer eller
temperaturkontroll frén 30 till 250 °C, med en elektronisk sensor under glaset
som mdter temperatur p& kastrullens botten. Modellen uppfyller Schweiz
energibesparingsférordning (730.02) och kombinerar energieffektiv teknik
med dverlédgsen matlagningsflexibilitet.

* Induktion med frizon méjliggdranvéndning av flera

kastruller och stekpannor, dven sma storlekar (min.
diameter7 cm), tack vare multispolsystemets design
som aktiverar hela ytan - idealiskt for & la carte-
servering.

Varje zon har ett anvandargrdnssnitt med display
och vred som samtidigt styr de fyra spolarna i
samma zon.

Den sldta glaskeramiska ytan har begrénsad
temperaturékning och &r snabb och enkel att
rengoéra, vilket ger maximal hygien.
Effektnivdinstdlining fran 1till 30 eller temperaturinstdlining
fréin 30 till 250 °C.

L&ag varmeavgivning.

Den slata keramikhdllen &r inte direkt uppvarmd,
for att undvika risken att brénna tillagningsytan.

Konstruktion
« Utvandiga paneler i rostfritt stdl med Scotch Brite-

behandling.

Rat vinkel mellan enheterna fér att undvika
utrymmen d&r smuts kan tradnga in.

2 mm pressad arbetsbdnk i ett stycke rostfritt stal
Stor arbetsyta med 930 mm djup.

Sluten teknisk bas som innehdller generatorer,
ventilationssystem och filter.

Elektronisk sensor placerad under glaset, under
spolens  centrumposition, fér mdatning av
temperaturen pd kastrullens/ stekpannans botten.

Alla huvudkomponenter ar latt &tkomliga frén
fronten, inklusive induktionsfiltren.

IPX5 kapslingsklass
Minsta diameter p& kokkdarlets botten: 7 cm.
8 spolar - 2 kW styck.

Hallbarhet \ Y4

Denna modell uppfyller den schweiziska
energieffektivitetsférordningen (730.02).

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com
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Ovriga Tillbehor

e Tatningssats

e Stdd for bromontage, 800 mm

e Stéd for bromontage, 1000 mm

» Stdd fér bromontage, 1200 mm

e Stdd for bromontage, 1400 mm

e Stéd for bromontage, 1600 mm

e Stdd for bromontage, 400 mm

* Forlangningsror till vattenkran 900 line.
(Ej nddvandigt).

e Skorsten 400 mm: till XP700 & 900

« GALLER RFR FOR GRILL 800MM,
900XP

e 2 st sidopaneler fér bankmodell djup
900mm

* Topphanteringssystem fér Free-zone
Induction, halvmodul (8 spolar)

PNC 206086
PNC 206137
PNC 206138
PNC 206139
PNC 206140
PNC 206141

PNC 206154
PNC 206290

PNC 206303
PNC 206404

PNC 216278

PNC 921026
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Modular Cooking
E-XP FRIZONSINDUKTIONSHALL,
400MM

Modular Cooking
E-XP FRIZONSINDUKTIONSHALL, 400MM
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Modular Cooking

E-XP FRIZONSINDUKTIONSHALL

Elektricitet

Spdnning:
Total watt:

Viktig information

Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, hojd
Nettovikt:

Fraktvikt:

Frakthojd:
Fraktbredd:
Fraktdjup:
Fraktvolym:

[NOT TRANSLATED]

4LOOMM

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
16 kW

400 mm
930 mm
850 mm
71.5 kg
78.5 kg
520 mm
460 mm
1020 mm
0.24 m3
IH920

Modular Cooking

E-XP FRIZONSINDUKTIONSHALL, 400MM
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